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las almadrabas deben su reputacion a mirada literaria
de Cervantes y refran. Se iba a “por afin y a ver dl
duque”. Porque el duque, de no impedirlo el servicio
real, estaba en la almadraba. Acudia a botar las redes,
a menudo con la familia. Cémodo el viaje por mar,
solia hacerlo por tierra, para pasar por Medina Sido-
nia y Chiclana. En barco se llevaba cocina, camas,
enseres, despensa y los Ultimos pertrechos.  los Guz-
manes se alojaban en el castillo de Conil, ocupando
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la torre del Mirados en Zahara, desde que se construyd
el Palacio de la Pilas, dando ocasion a los hijos de
curtirse y aprender, correteando en la playa entre la
“chusma” o embarcando en las barcas. Recogidas con
las redes, emprendian el camino de regreso.

Al procurar dinero fresco, las deudas acumuladas en
el afio, se pagaban en la pesqueria. la costumbre dio
reputacion, o?o empresa, de ser gallina de los huevos
de oro. Buen negocio hasta la segunda mitad del siglo
XVI, tuvo el inconveniente de estar sometida a la ley de
la oferta y la demanda. Abundante el pescado, bajaba
fe||precio/ no compensando la subida, cuando habia
alta.

El costo de la preparacién de la almadraba, aparece
diseminado por los libros de cuentas. Durante el invier-
no, se fejian redes y sogas en el Condado de Niebla,
con esparto y cafiamo, importado de Alicante; carpin-
feros de rivera reparaban y construian barcas; remolar,
con asignacién fija anual, por el hecho de residir en
Sanlicar, se ocupaba de los remos, asegurando el
jornal a varios toneleros, la preparacién de dguebs para
Lotos, barriles y cufiefes, en maderas de haya, importa-
da de Vizcaya y en ocasiones de Inglaterra.

En las dehesas de Bollullos y Dofiana, se corfaba
madera de alcormoque y encina, para barcas, remos y
parales. Y en las Rocinas ramas de sauce, destinadas
a los arcos de la “vasija”. Cuando faltaron, se impor-
taron “flejes de arco” de casfofio. A finales del siglo
XVII, aparecieron los de hierro. Devaluado el sauce, se
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ferminé con una profesién. Al acercarse la primavera,
se buscaban y confrataban las fripulaciones, general-
mente en Huelva, mediando adelanto, costumbre que
el tiempo y la escasez de gente dispuesta a trabaijar,
amplié a los demas gremios.

Al comer los servidores a cuenta de la empresa, se al-
macenaba trigo, sin olvidar la cebada de los caballos.
Alimentados a la carfa las cabezas, con doble racion
los oficiales, el comun recibia cuartillo de vino y un pan
al dia y libra y media de carne, de vaca o temera, a la
semana. Condimentada aparte la comida de los oficia-
les, bajo los auspicios de la misma cocinera, que dirigia
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la coccion del guiso de la %enfe/ para darle gusfo, a la
came se sumaban ajos, cebollas y legumbres.

Tenia la almadraba panaderia, con panadero y ama-
sadores confratados, siendo subalternos los mozos, que
ayudaban al camicero, pero no el fitular. Se limitaba @
buscar y servir la came. lavandera, barbero, aguador
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es, que arimaban la canfara, completaban el personal
de servicio. El tabemero, arrendatario de la tabema en
Zahara, no era empleado de la casa, pero asumia la
obligacién de sefalar las ausencios. Frecuente que los
ventureros se ausentasen en plena tfemporada, dejando
quien cobrase en su nombre, el real y medio asegu-
rado, por permanecer en la playa.

la temporada se prolongaba de 40 o 60 dias, siendo
el frabajo iregular. A jomadas en que se trabajaba
de sol a sol, en que los ventureros no daban a bas-
fo, seguian dias mondfonos, en que no asomaba un
aton. Obligado mantener a los hombres en la playo,
pues los bandos no avisaban, al ser los picaros enemi-
gos del aburrimiento, la empresa hacia la vista gorda,
permitiendo que frabajasen a placer, dando destino fi-
nal a los emolumentos del personal, tahdres, prostitutas y
ofros diplomados, el arte de ayudar a matar el tiempo.

Migratorio el aton, el rojo entra en primavera a desovar
en el Mediterréneo, regresando en ofofo al Atlantico.
la almadraba se armaba de pasaje y reforno, pero la
segunda rara vez la montaron los Guzmanes. Se armé
en alguna ocasién, a finales del siglo XVII, cuando se
habia olvidado que el atin de regreso, ha perdido cali-
dad y sabor.

De tiempo inmemorial, hubo dos tipos de almadraba:
de buche o siciliana comtn en ltalia y Portugal y de firo.
Esta fue la que usaron fenicios, romanos y andaluces,
fanto en el periodo musulman como en el cristiano. la
segunda necesitoba la presencia constantes de 300
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hombres, de “cabo y cuerda”’, entre Conil y Zaharg;
la primera de medio centenar de especialistas, cuando
mucho, aumentando el personal hasta los 180 peones,
en los dias en que los atunes se izaban de las redes a
las barcas, con ayuda de garfios, mas cortos que los
utilizado por los paraleros, en la de tiro.

Closee de Xesanle

Tistenda alajados

Ambas almadrabas exigen playa de arena limpia, sin

iedras ni obstaculos, en los que puedan engancharse
Fc)::s redes, situadas donde los atunes pasan cerca de
tierra. Optimas las de Conil y Zahara, por estar junto al
estrecho, las que se armaron en ofras playas de Cédiz,
Huelva y Portugal, fueron renfables, pero estuvieron lejos
de alcanzar su importancia.  En el Mediterraneo an-
daluz, también se pescaron atunes, pero en tan poca
cantidad, que rara vez valié la pena armar almadrabo.

El paso de los atunes se inicia por febrero o marzo,
apenas calienta la primavera, pero los redes no se bo-
taban hasta finales de abril, para recogerlas a primeros
de julio. Reformado el calendario por Gregorio XlII, en
1582, prefextando la necesidad de adaptar la cuanta
ideal del tiempo, a la real, los atunes probaron el absur-
do del supuesfo. Restados 10 dias al afio, en adelante
la almadraba se boté en forno al 10 de mayo.
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El instituto de Calidad Turistica Espafiola concede el
disfinfivo Q a los establecimientos turisticos y empresas
relacionadas que acrediten en sus negocios un alto
nivel de calidad y servicios y que superen con ello los
rigurosos controles exigidos.

Este establecimiento ha obtfenido la cerfificacion Q.
Aqui, fodo ha sido cuidado y preparado para que lo
encuentres a fu gusto y disfrutes més de tu estancia.

Donde veas Q, no lo dudes, quédate.
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